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Fabien RÉQUILLARD
Ingeniero Agrónomo – Enólogo

Datos personales


Calle Humberto Trucco 91, depto 51
fabien.requillard@gmail.com 


Santiago, Chile
celular: 08-4181437


Nacionalidad francesa
27 años (26/01/80)

   Visa de trabajo vigente 
RUN: 22 136 383-3

Formación académica


· 2003/05
Agro-Montpellier (Francia)



Escuela Nacional Superior de Ingenieros Agrónomos de Montpellier


Diploma de enólogo (julio de 2005) - Especialización “Viticultura & Enología” 

· 2002/03
Universidad de Illinois en Urbana-Champaign (EEUU)



Especializaciones en agro-economía internacional y bioquímica de las bebidas alcohólicas

· 2000/02
ENSAIA (Francia)

Escuela Superior Nacional de Ingenieros Agrónomos y Industria de Alimentos de Nancy

Diploma de ingeniero agrónomo (octubre de 2004)
Idiomas


· Inglés   
Fluido 
TOEIC 930  -  TOEFL  -  Cambridge CAE

· Francés
Lengua materna






· Español  
Fluido

Colaboración con Organizaciones


· Agosto 2006  
Chile - Salón del Vino de Colchagua

Encargado de la organización y de la dirección del stand de Viña Falernia

· 2001/02  
Ensaia - Asociación Eco-Ecuador

Colaborador con el desarollo de un estudio medioambiental finalizado en Ecuador

· 2001/02  
Ensaia - Club de Enología de la Ensaia


Responsable de la coordinación de reuniones de miembros y de catas 

Experiencia profesional


· 02/07 – 08/07
Partner S.A.
Santiago - Chile
Cursando
Responsable comercial barricas Demptos y François Frères
6 meses



Relación con proveedores, venta, seguimiento en terreno 


· 09/06 – 11/06
Sicavac Sancerre – ComitÉ Interprofesional
Sancerre - Francia
09/05 – 12/05
Enólogo asesor a cargo del seguimiento de 25 bodegas 
2 meses en 2006



en el valle de la Loire
3 meses en 2005

Asesoría técnica y enológica durante dos temporadas seguidas



Ref.  Bertrand Daulny (+33 2 48 78 51 00) 


bertrand.daulny@sicavac.fr

· 03/06 – 06/06
ViÑa PÉrez Cruz 
Valle del Maipo - Chile

Enólogo asistente a cargo del equipo y del seguimiento
3 meses 



de las vinificaciones de noche 


Vinos tintos Premium y Reserva



Ref.  Germán Lyon (+56 2 82 42 405) 


glyon@perezcruz.com
· 03/05 – 06/05
William Cole Vineyards
Casablanca - Chile

Asistente del enólogo – Vinificaciones para
3 meses

J.F. Lurton, William Cole y Billington


Ref.  François Massoc Larraín (+56 32 75 4444)


 fmassoc@calyptra.cl 

· 09/04 – 11/04
Le Cellier des Templiers - GICB
Banyuls, Francia

Vinificaciones de vinos tintos, y tintos fortificados
2 meses

A cargo de ensayos en tecnología Ganimède


Ref. Jauffrey Canier (+33 4 68 98 36 70)


 jcanier@templers.com 

· 04/04 – 08/04
Moët & Chandon
Champaña, Francia


Dirección del proyecto Filtración
Prácticas de fin de carrera 

Pruebas en filtración tangencial combinada con estabilización
6 meses

Análisis técnico-económico y proposición de inversión





Ref. Vincent Chaperon (+33 3 26 51 20 00)


 vchapero@moet.fr  

· 09/03 – 10/03
Viñedo Orgánico Dominique Derain 
Borgoña, Francia

Vinificaciones de Pinot Noir y de Chardonnay

2 meses


Viñedos en Biodinamía




Otras experiencias 


· Verano 2003
Institut de Recerca I Tecnologia Agroalimentares
Tarragona, España


Investigaciones en mejora de variedades de almendro
2 meses


· Verano 2001
Domaine Orgánico Brard-Blanchard
Cognac, Francia

Prácticas en un viñedo orgánico y análisis económico
6 semanas
· Verano 1997    
Sedlescombe Organic Vineyard 
East Sussex - Inglaterra

Prácticas vitícolas en un viñedo orgánico
Un mes









